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Povestea

Suntem Bogdan si Vlad, cei doi asociati si
prieteni vechi, ce am avut mereu o pasiune
pentru natura si pentru frumos.

Cu un trecut diversificat in antreprenoriat
in HORECA si organizare de evenimente, am
decis sa imbinam experienta profesionala cu
pasiunea personala.

Dupa ani de planificare si eforturi concertate,
n 2024, visul nostru a devenit realitate: s-a
nascut BLOOM - Livada cu Bucurie.

Filozofia

Fiecare eveniment pe care Tl gazduim

este un moment special, iar noi

ne dedicam sa personalizam fiecare detaliu
pentru a reflecta dorintele si stilul unic

al fiecarui client.

Locatia imbina designul modern cu
elemente naturale, oferind
o atmosfera eleganta si rafinata.

Ne-am angajat sa oferim facilitati
care asigura confort si satisfacte maxima
invitatilor, pentru ca acestia sa se bucure

de fiecare moment intr-un mediu

relaxant si placut.



Livada

Livada este inima locatiei noastre.

Facilitati

Pavilionul Principal

Un spatiu versatil si elegant, ideal pentru diverse
tipuri de evenimente, inclusiv nunti, corporate si
petreceri tematice pentru grupuri de pana la

30 de persoane.

Pavilionul dispune de un bar special amenajat

pentru a deservi invitatii, adaugand un plus de
rafinament si confort experientei lor.

Intins& pe o suprafatd generoas3, aceasta
ofera un peisaj pitoresc, perfect pentru
petreceri de ziin aer liber, receptii sau
sesiuni foto la care sa ia parte maxim 70 de
persoane.

Terasa, livada si pergola

Un cadru ideal pentru cocktailuri si socializare,
oferind o atmosfera relaxata si placuta pentru
grupuri de pana la 70 de persoane.

Livada dispune de spatii confortabile unde
invitatii se pot relaxa si bucura de natura.

De asemenea, spatiul dispune de o pergola de

50 de locuri, care ofera protectie in caz de ploaie
si umbra pe tot parcursul zilelor toride de vara.

(

'.'Hll-"'-...- I'.n

.I
Y
E
¥
|
¥l
i B
|
1
[
8. I
3 1
J'. |
a
b
|- -
ila
] -
=
- B
s

b inuw
- =,
. |

.f TR
-
|

Lt

Parcarea
Incdpatoare pentru 20-25 de masini.




Bufet Self Service

Mini Aperitive (Canapés) 220 g/ pers.
Prosciutto roll cu mozzarella, rosii uscate si rucola

Tartine cu brie, crispy bacon, sparanghel

Bruschete cu ciuperci, seminte de pin si coriandru

Blinis cu somon afumat, ricotta, lamaie si capere

Almond cu gorgonzola, pere coapte, cimbru si migdale
Tapenada andaluza cu anchoa, castravete si lime

Crevetiin stil clasic, usor picanti, mango si lamaie

Frigaruie cu branza halloumi la gratar, ananas caramelizat in susan copt
si menta

Frigarui grecesti cu telemea de capra, oregano, rosii cherry si
masline kalamata

Tartine italienesti cu branza de capra, rosii cherry, busuioc,
pesto si parmezan

Muschi de vita, susan, cu sos de mustar si castravete murat

Fel Principal 200 g / pers.

Peste alb Tn crusta de panko si fulgi de pomodori
Somon la gratar cu mojo sos, chimen

Vita in stil thai cu ghimbir si susan

Fingers de pui cu alune

Sticky ribs cu sos barbecue

Frigarui din saltimbocca de curcan

Servicii incluse in pret:

Garnituri 220 g / pers.

Cartofi cu branza trio si seminte de susan

Risotto cu sparanghel, mazare si blue cheese

Tagliatelle cu broccoli, sos de smantana dulce si serano
Dovlecel zucchini, vinete, ceapa de apa, ardei rosu si sos soia
Cartofi dulci cu rozmarin proaspat la cuptor

Broccoli si baby morcov in unt

Salate 100 g / pers.
Salata de varza rosie dulce cu anason si mar
Salata nicoise cu anchois si porumb

Salata cu rucola, ciuperci, parmezan, gorgonzola, seminte de dovleac,
pepene galben

Salata cu ardei gras, iceberg, vanata, migdale si mozzarella

Desert 120 g / pers.

Mini cheesecake

Negresa (POST)

Placinta cu mere si nuca (POST)

Tarta cu crema de Iamaie si bezea flambata
Mille-feuille cu vanilie si nuci

Coffee Cake

Meringue cu crema amaretto si zmeura

Fructe so g / pers.

Frigaruie de fructe indulcite cu miere (ananas, kiwi, papaya, mandarine)

Debarasarea spatiului asigurata de catre personalul nostru

Mese, scaune, mese bufet cat si mese inalte pentru servire

Fete de masa pentru bufetul suedez, consumabile (servetele, etc)

Aranjarea bufetului intr-un stil inedit, diferite aranjamente si accesorii care dau unicitate si personalitate evenimentului

Farfurii ceramica, tacamuri inox, platouri inox/ceramica/sticla, tavi aderente pentru debarasat, cos rachita pentru chifle
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790 euro

+ 100 euro / ora suplimentara

75 euro / pers.
+ 6 euro / pers. / ora suplimentara open bar

Nu se percepe




Flexibilitate

Suntem flexibili sa personalizam totul in functie de preferintele
clientului.

Program

Ne desfasuram activitatea cu respect pentru comunitatea locala.
Din acest motiv, avand in vedere amplasarea noastra intr-o zons
rezidentiala, toate evenimentele organizate la noi se incheie’la ora
22:00. |
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Desi ne aflam Tn zond rezidentiala, permitem accesul cu DJ.FF
Echipamentele audio se vor aseza in interior, Tn zona barului. r};‘”-
Ne place muzica de aproape toate felurile, dar avem o intercll_chti'@i.
stiti voi care! '

Daca nu doriti DJ, va putem pune noi la dispozitie sistemul nostru
SONOS de interior si exterior pentru muzica ambientala, fara
suplimentare.

Aspecte financiare

Pentru rezervare este necesara achitarea integrala a taxei de
inchiriere a locatiei.

Cu 10 zile Tnainte de eveniment, clientul va anunta numarul
aproximativ de invitati, dar nu mai putin de numarul minim
conform ofertei.

In ziua de luni a saptamanii in care are loc evenimentul, clie
anunta numarul final de meniuri, iar locatia va emite factur
avea ca termen limita de plata ziua precedenta evenimentul
In situatia Tn care apar costuri extra in timpul evenimentului
vor fi achitate la finalul evenimentului.
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Highlights

* Inchiriere spatiu si servicii incluse: 790 euro
Exclusivitate Tn limita maxima a 70 de persoane
5 orein intervalul 12:00-22:00

e Meniu all inclusive food si open bar: 75 euro
Inclusiv barman si un ospatar pe toata durata
evenimentului

e Sistem de sonorizare SONOS pentru
muzica ambientala interior si exterior

* Parcare pentru 20-25 de masini
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e Generator electric pe benzinain caz de avarie
e Servicii event planning

 Lista contacte parteneri verificati
(foto, video, inghetata, animator etc)




Va asteptam cu bucurie!

Vliad Popa
tel: 0723 610 611

Bogdan Carlan
tel: 0729 322 086

email: contact@livadacubucurie.ro
www.livadacubucurie.ro




